BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA
KELNER

(3- LETNIA)




HGT.01.
Wykonywanie

ustug
kelnerskich

Uczac si¢ zawodu kelner zdobedziesz wiedze,
umiejetnosci 1 kompetencije z zakresu:

* przygotowania sali do przyjecia gosci oraz
nakrywania stolow do réznych positkow;

» wykonywania czynnosci zwigzanych
obshugiwaniem gosci;

» doboru metod serwowania potraw i napojow;
* rozliczania ustug kelnerskich;

* podstaw pracy barmana;

* sporzadzania potraw 1 napojOw w Cz¢scl
handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego;
* planowania jadlospisow zgodnie z zasadami
zdrowego 1 racjonalnego zywienia;

* postugiwania si¢ i korzystania z
profesjonalnego sprzetu gastronomicznego



Baza dydaktyczna szkoly







Praktyczna nauka
zawodu
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