Zesp6l Szko! nr 2 im. Jedrzeja Sniadeckiego
w Szczytnie

TECHNIKUM KSZTALCACE W ZAWODZIE
TECHNIK ZYWIENIA
I USLUG GASTRONOMICZNYCH

(5-LETNIE)
ksztalcenie w zakresie rozszerzonym: biologia, j. obcy

Kwalifikacje
HGT.02. Przygotowanie | wydawanie dan

HGT.12. Organizacja Zywienia i ustug gastronomicznych
Uczac si¢ zawodu technik zywienia i ushug gastronomicznych zdobedziesz wiedze, umiej¢tnosci i kompetencije
z zakresu:

e sporzadzania dan oraz przechowywania zywnosci;

e sporzadzania i ekspedycji potraw i napojow;

e dekorowania potraw;

e planowania jadlospisow zgodnie z zasadami zdrowego 1 racjonalnego zywienia;

e profesjonalnej obstugi oraz organizacji imprez, balow, wesel, przyje¢ okolicznosciowych, cateringow,
zywienia zbiorowego;

e poshigiwania si¢ 1 korzystania z profesjonalnego sprzetu gastronomicznego, projektowania
1 aranzowania wnetrza sal konsumpcyjnych;

e kalkulacji kosztow organizacji 1 obstugi imprez oraz rozliczania ustug gastronomicznych.

A e o

zbiorowego $wiadczace szeroki zakres ustug, podmioty §wiadczace ustugi gastronomiczne z obstuga kelnerska
oraz inne podmioty stanowigce potencjalne miejsce zatrudnienia absolwentow szkot prowadzacych ksztalcenie

W zawodzie.



W trakcie nauki po zdaniu dwoch egzamindw zawodowych masz mozliwos¢ uzyskania dwoch kwalifikacji:
HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

HGT.12. Organizacja Zywienia i ustug gastronomicznych
e L

Kontynuacja nauki:

Po ukonczeniu edukacji w naszej szkole mozesz kontynuowa¢ i doskonali¢ swoje kwalifikacje w studiow

licencjackich, magisterskich.

L 2

w m.in.:
e zakladach gastronomicznych zywienia otwartego 1 zamknigtego;
e hotelach, osrodkach wypoczynkowych, sanatoriach, pensjonatach, zajazdach, schroniskach, kwaterach
prywatnych w kraju 1 za granica;
e ruchomej bazie zywieniowej m.in. na promach, na statkach, w samolotach i kolei;
e organach administracji samorzadowej, zajmujacej si¢ ustugami zywieniowymi;

e w branzowych organizacjach 1 stowarzyszeniach.

Zapraszamy do nas !!




