Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych

Technik zywienia i ustug gastronomicznych to idealny
kierunek dla Ciebie Drogi Osmoklasisto.

W trakcie nauki zawodu w naszej szkole zdobedziesz
przydatne na rynku pracy umiejetnosci zawodowe oraz
nauczysz sie planowac, organizowac¢ i obstugiwaé
imprezy okolicznosciowe. W nowoczesnie wyposazonych
pracowniach gastronomicznych poznasz wszystkie
tajniki zawodu i zostaniesz profesjonalnie przygotowany
do przysziej pracy bqdz podjecia studiow wyzszych.
Podczas nauki w naszej szkole bedziesz miat mozliwosé
uczestniczenia w roznego rodzaju przedsiewzieciach
tj. warsztaty z doswiadczonymi baristami, kucharzami,
kelnerami, dietetykiem.

Umozliwimy Ci zwigkszenie swojej atrakcyjnosci
na rynku pracy poprzez uzyskiwanie -certyfikatow
z zakresu organizowanych dodatkowych kursow

np. kelner, barman, sommelier.

Jestes zainteresowany zawodem
Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych?

Chcesz miec prace - ucz si¢ u nas!
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Kwalifikacja — zdobycie okreslonej wiedzy, umiejetnosci i kompetencji zawodowych.

Wciggu 5- letniej nauki w zawodzie Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych zdobedziesz

dwie kwalifikacje:
o HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

o HGT.12. Organizacja ;ywienia i ustug gastronomicznych



W trakcie nauki Technik Zywienia i Ushug Gastronomicznych

w II kwalifikacji HGT.12. Organizacja Zywienia i Ustug Gastronomicznych zdobedziesz
okreslong wiedze, umiejetnosci i kompetencje zawodowe z zakresu:

1. Zasad uktadania i oceny jadlospisow.
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4. Planowania, wykorzystywania nowoczesnych urzgdzen gastronomicznych
do przygotowywania i serwowania potraw.




7. Stosowania jezyka obcego zawodowego.

Wspolnie rozwijamy zainteresowania i pasje

1. Sportowe.




3. Kelnerskie.

4. Konkursy.




