
Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych 

Technik żywienia i usług gastronomicznych to idealny 

kierunek dla Ciebie Drogi Ósmoklasisto.  

W trakcie nauki zawodu w naszej szkole zdobędziesz  

przydatne na rynku pracy umiejętności zawodowe oraz 

nauczysz się planować, organizować i obsługiwać 

imprezy okolicznościowe. W nowocześnie wyposażonych 

pracowniach gastronomicznych poznasz wszystkie 

tajniki zawodu i zostaniesz profesjonalnie przygotowany 

do przyszłej pracy bądź podjęcia studiów wyższych. 

Podczas nauki w naszej szkole będziesz miał możliwość 

uczestniczenia w różnego rodzaju przedsięwzięciach  

tj. warsztaty z doświadczonymi baristami, kucharzami, 

kelnerami, dietetykiem.  

Umożliwimy Ci zwiększenie swojej atrakcyjności  

na rynku pracy poprzez uzyskiwanie certyfikatów  

z zakresu organizowanych dodatkowych kursów  

np. kelner, barman, sommelier. 

 

 

 

 

            Jesteś zainteresowany zawodem  

  Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych? 

 

Chcesz mieć pracę - ucz się u nas! 
 

 

 

 
 

 

 

Kwalifikacja – zdobycie określonej wiedzy, umiejętności i kompetencji zawodowych. 

 
Wciągu 5- letniej nauki w zawodzie Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych zdobędziesz 

dwie kwalifikacje: 

 HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dań 

 HGT.12. Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 
 

 

 

 



W trakcie nauki Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych 

w II kwalifikacji HGT.12. Organizacja Żywienia i Usług Gastronomicznych zdobędziesz 

określoną wiedzę, umiejętności i kompetencje zawodowe z zakresu: 

 

1. Zasad układania i oceny jadłospisów. 

 

2. Przygotowania sali konsumenckiej do obsługi gości. 

 

 

 

3. Obsługi specjalistycznych programów komputerowych. 

 
 

  

 

  



4. Planowania, wykorzystywania nowoczesnych urządzeń gastronomicznych  

do przygotowywania i serwowania potraw. 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

5. Organizacji imprez okolicznościowych i usług cateringowych oraz ich kalkulacja. 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

6. Prowadzenia własnej działalności gospodarczej. 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

   

  

   

    



7. Stosowania języka obcego zawodowego. 

 

Wspólnie rozwijamy zainteresowania i pasje 

1. Sportowe. 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

2. Artystyczne, muzyczne. 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

   





















3. Kelnerskie. 

 

4. Konkursy. 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

  

  

  

  

 

 

 


